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Vom 7. bis 9. Juni: Die erste Ausgabe des “Merano WineFestival Calabria – Essenza del Sud”, ein Event zur Feier der kulinarischen Identität und Biodiversität Kalabriens.

Das Merano WineFestival kommt nach Kalabrien mit der ersten Ausgabe des „Merano WineFestival Calabria – Essenza del Sud“: von Samstag, dem 7. bis Montag, dem 9. Juni – drei Tage zur Entdeckung kalabrischer Genuss-Exzellenzen mit Verkostungen und vertiefenden Einblicken.

Meran (Südtirol, Italien), 16. Mai 2025 – Das Merano WineFestival, eines der renommiertesten Weinevents Europas, feiert sein Debüt in Süditalien mit der ersten Ausgabe des „Merano WineFestival Calabria – Essenza del Sud“, das vom 7. bis 9. Juni 2025 in Cirò stattfindet. Eine einzigartige Gelegenheit, die Wein-Exzellenz Kalabriens und das herrliche Gebiet zu feiern, das einst die Wiege der Magna Graecia war. Die Veranstaltung entsteht aus der Partnerschaft zwischen dem Merano WineFestival und dem Landwirtschaftsministerium der Region Kalabrien, in Zusammenarbeit mit der regionalen Agentur zur Förderung der kalabrischen Landwirtschaft sowie dem Konsortium zum Schutz der DOC-Weine Cirò und Melissa.

SAMSTAG, 7. JUNI IN CIRÒ: EINE HOMMAGE AN DIE BIODIVERSITÄT
Das Festival beginnt am Samstag, den 7. Juni um 17:00 Uhr im historischen Zentrum von Cirò mit der offiziellen Eröffnungszeremonie, gefolgt von einer Entdeckungsreise durch die Aromen, Traditionen und die Biodiversität der Weinbauregionen Süditaliens. Im historischen Zentrum werden 9 Verkostungsstände eingerichtet, die jeweils einer autochthonen Rebsorte gewidmet sind – insgesamt etwa 180 ausgewählte Etiketten, präsentiert von erfahrenen Sommeliers. Drei gastronomische Inseln mit zehn regionalen Köchen präsentieren die kulinarische Vielfalt Kalabriens mit kreativ interpretierten traditionellen Gerichten. Der Rundgang beinhaltet außerdem die Weingalerie von Cirò, einen Fokus auf regionale Biodiversität mit der Beteiligung von fünf Gastregionen, das Luigi-Lilio-Museum sowie Livemusik – für ein ganzheitliches sinnliches Erlebnis.

SONNTAG UND MONTAG, 8. UND 9. JUNI, IN BORGO SAVERONA: DIE GROSSEN NAMEN DES GESCHMACKS 
Am Sonntag, dem 8. und Montag, dem 9. Juni zieht das Merano WineFestival Calabria in die elegante Kulisse von Borgo Saverona in Cirò Marina um. Über 130 Aussteller aus der Welt von Wein und Kulinarik erwarten das Publikum zu zwei Tagen mit unbegrenzten Verkostungen, Show-Cooking mit Spitzenköchen und Unterhaltung. Am Sonntag, dem 8. Juni beginnt der Tag mit dem feierlichen Säbeln einer Sektflasche und der Verleihung des WineHunter Award Calabria 2025 an die besten ausgewählten Produkte. Von 18:00 bis 24:00 Uhr wechseln sich Verkostungsstände, kulinarische Kreationen, Livemusik und Pool-Lounge ab. Von 19:30 bis 22:00 Uhr stehen beim Format „Chef on the Table“ einige der renommiertesten kalabrischen Köche im Mittelpunkt: Luca Abbruzzino (Restaurant Abbruzzino Oltre), Antonio Biafora (Restaurant Hyle) und Caterina Ceraudo (Restaurant Dattilo), zusammen mit dem Pizzabäcker Daniele Campana (Campana 12), technischer Partner von Moretti Forni. Am Montag, dem 9. Juni übernehmen von 19:30 bis 22:00 Uhr Nino Rossi (Restaurant Qafiz) und Riccardo Sculli (Restaurant Gambero Rosso) die Küche. Die Pizza-Interpretation übernimmt Roberto Davanzo (Bob Alchimia a Spicchi) mit einer kreativen Variante, inspiriert von lokalen Zutaten. Ein besonderes Highlight ist der Social Garden, ein dynamischer Raum zur Vernetzung von Produzenten, Journalisten, Influencern und Weinliebhabern in entspannter, kreativer Atmosphäre. Talks und Live-Interviews, Musik, Aperitifs und Signature-Mixology runden die Abende ab. Am 8. und 9. Juni findet zudem der wissenschaftliche Kongress „Atem und Schrei der Erde“ statt, kuratiert von Professor Attilio Scienza und Dr. Anna Schneider. Thema ist die Biodiversität des süditalienischen Weinbaus und zukünftige Szenarien zur Nachhaltigkeit im Agrarsektor. Das Festival endet um 23:30 Uhr mit „Magna Grecia Metodo Classico“, einem festlichen Poolside-Toast zur Feier der kalabrischen Schaumwein-Exzellenz.

Ein unverzichtbares Event für Liebhaber, Fachleute und Touristen, die die kulinarischen Spitzenleistungen Süditaliens entdecken möchten – ein Eintauchen in die Kultur des kalabrischen Weins und Essens in einem Rahmen voller Geschichte, Leidenschaft und Qualität.

Der Online-Ticketverkauf ist bereits geöffnet, ebenso wie die Akkreditierungsverfahren für die Presse und die Fachwelt.
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